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Класическа тенджера под налягане 

 



1. Важни мерки за безопасност 
• Прочетете внимателно всички инструкции за безопасност, за да разберете напълно 

как да използвате тенджерата под налягане 

• Тази тенджера под налягане трябва да се използва само за домашно приготвяне на 
храна. Не използвайте тази тенджера под налягане за други цели. 

• Работете с тенджерата под налягане с изключително внимание. Не докосвайте 
горещи повърхности. Използвайте дръжките. Ако е необходимо, използвайте защита. 

• Необходима е постоянна бдителност, когато използвате тенджерата под налягане в 
близост до деца. Никога не трябва да се използва от деца. 

• Не забравяйте, че някои храни, като плодов сок, горски плодове, дребни зърна, 
пуканки, алкохол и други могат да повредят предпазните клапани. 

• Преди употреба проверете дали всички клапани са чисти и работят правилно. Вижте 
“Инструкции за употреба”. 

• Не използвайте тенджерата под налягане за пържене на храна. 

• Никога не покривайте предпазните клапани. 

• Не поставяйте тенджерата под налягане в гореща фурна. 

• Никога не се опитвайте да отваряте капака, докато тенджерата се използва. Не 
отваряйте тенджерата под налягане, докато не се охлади и не се освободи цялото 
налягане. Ако имате затруднения при отваряне на капака, това може да означава, че 
тенджерата под налягане все още е под налягане. Не го отваряйте насила. Всяко 
налягане в тенджерата може да бъде опасно. 

• Ще трябва да бъдете изключително внимателни, когато местите тенджера под 
налягане, съдържаща гореща храна или течност. 

• С тази тенджера се готви под налягане. Неправилната употреба може да причини 
изгаряния. Уверете се, че тенджерата е добре затворена преди загряване. Вижте 
“Инструкции за употреба”. 

• Храната или водата не трябва да надвишават 2/3 от общия обем на тенджерата под 
налягане. Оризът и варивата не трябва да надвишават 1/3 от общия обем. За тези 
храни идеалното съотношение е 1/4. 

• Измийте ръчно след употреба и подсушете добре. 

• Не използвайте тенджерата под налягане без добавяне на вода, тъй като това може 
сериозно да повреди тенджерата. 

• Използвайте източника(иците) на топлина в съответствие с инструкциите за 
употреба. 

• След приготвяне на месо с кожа (телешки език, например), която може да се надуе от 
натиск, не пробивайте месото, докато е подуто, тъй като може да изгори. 

• Когато готвите храна под формата на паста, внимателно разклатете тенджерата под 
налягане, преди да отворите капака, за да избегнете пръскане. 

• Не работете със системите за безопасност по друг начин, освен в съответствие с 
указанията за поддръжка в инструкциите за употреба. 

• Използвайте само компоненти от производителя според съответния модел. По-
специално използвайте корпус и капак от един и същ производител, чиято 
съвместимост е потвърдена от последния. 

• ПАЗЕТЕ ТЕЗИ ИНСТРУКЦИИ 
 

 

2. Инструкции за употреба 
 

Преди първа употреба 

• Моля, прочетете внимателно тази листовка с инструкции. 

• Отстранете всички опаковъчни материали и рекламни етикети от вашата тенджера 
под налягане. 

• Сглобете 2-те странични дръжки и съответните винтове, които ще намерите вътре в 
тенджерата. 

• Налейте вода и мляко в тенджерата под налягане, поставете съответната кошница 
вътре. Варете уреда за около 10 минути, докато парата започне да излиза от клапана 
на регулатора на налягането; изключете източника на топлина, изчакайте докато 



парата излезе напълно и отворете капака. 
 
Готвене 

1. Проверете дали клапаните са напълно чисти 
o Отворите на клапана на регулатора на налягането не трябва да бъдат 

запушени. 
o Буталото на предпазния клапан трябва да се движи при натискане надолу. 

2. Мястото на съдържанието вътре в тенджерата под налягане не трябва да надвишава 
2/3 общия капацитет (вижте таблицата в точка 4). Не пълнете тенджерата повече от 
половината за ориз и варива. 

3. Преди да затворите, завъртете копчето обратно на часовниковата стрелка, за да 
затегнете фланеца на капака. След това плъзнете капака хоризонтално по фланеца 
на тенджерата, докато фланеца опре върху дръжките от неръждаема стомана. 
Проверете дали капакът е поставен правилно. 

4. Завъртете копчето по посока на часовниковата стрелка, докато фланеца бъде 
правилно затегнат отгоре на дръжките от неръждаема стомана. Завъртете копчето 
два пъти. 

5. Поставете тялото на клапана на регулатора на налягането, като натиснете скобата. 
6. Тенджерата под налягане е готова за употреба. 
7. Винаги използвайте страничните пластмасовите дръжки, когато местите тенджерата 

под налягане. 
8. Тенджерата под налягане трябва винаги да се поставя на хоризонтална повърхност. 

Поставете тенджерата под налягане на котлон с диаметър не по-голям от диаметъра 
на основата. 

9. По време на готвене е нормално парата да излиза от клапана на регулатора на 
налягането. След като започне да излиза пара, започнете да броите минутите, за да 
разберете кога храната е готова. Намалете топлината, за да бъдете по-ефективни от 
този момент нататък. 

 

 
 
 

Внимание 

• Не оставяйте тенджерата под налягане без надзор по време на готвене. 

• Не докосвайте метални части по време и непосредствено след готвене. 

• Дръжте децата далеч, докато се използва функцията за готвене под налягане. 

• Ако докато използвате тенджерата под налягане, клапанът на регулатора на 
налягането не изпуска пара, проверете дали източникът на топлина има достатъчно 
мощност. Ако явлението продължава, свалете налягането в печката и проверете: 

o дали в тенджерата има достатъчно течност 
o дали тенджерата под налягане е плътно затворена 
o дали вентилът на регулатора на налягането е отпушен; 
o дали уплътнението или ръбът на тенджерата са повредени 

                   През първите минути на готвене е нормално клапанът за регулиране на  
                   налягането да не изпуска пара или да го прави периодично. 

• Ако парата излиза от стените на тенджерата и/или предпазния клапан, извадете 
тенджерата от източника на топлина, свалете налягането и проверете: 



o дали тенджерата е плътно затворена. Отворете и затворете отново. 
o дали вентилът на регулатора на налягането е отпушен 
o дали уплътнението е чисто, поставено правилно и не показва признаци на 

влошаване 
o Дали ръбът на тялото на тенджерата не показва признаци на влошаване, 

това пречи на ефективното регулиране на уплътнението. 
 
Завършване на готвенето 

• Когато готвенето приключи, изключете източника на топлина и отстранете клапана за 
регулиране на налягането. Изчакайте няколко минути, докато цялата пара излезе. 

• Почистете скобата на клапана на регулатора на налягането със струя вода или с 
помощта на тел. Проверете дали е напълно отпушен. 

         ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ: Не отваряйте насила тенджерата под налягане по време на 
предишната стъпка 
 
Отваряне на капака 

• Когато цялата пара излезе, завъртете внимателно копчето, за да отворите 
тенджерата. 

• Освободете внимателно капака, без да го насилвате, тъй като вътре все още може да 
има малко пара. 

 
 

3. Поддръжка 
 

• Корпус - Измийте го на ръка с веро и след това подсушете добре. Внимавайте да не 
използвате метални предмети. 

• Уплътнение - Използвайте мек сапун, за да го почистите и след това подсушете 
добре. Проверете дали уплътнението е на мястото си и дали стегнато върху капака. 

• Клапан за регулиране на налягането и предпазен клапан - Проверете дали 
предпазните клапани са чисти и работят правилно (вижте инструкциите за употреба). 
Ако не, почистете ги старателно или се свържете с нашия технически сервиз. 

• Заключваща система - Ако имате проблеми със затягането на капака, смажете 
централния винт на тенджерата под налягане с олио за готвене. 

• НАШИТЕ ПРЕПОРЪКИ - Сменяйте уплътнението веднъж годишно или поне на всеки 
2 години. Тенджерата под налягане трябва да се обслужва след 10 години употреба. 

 

4. Описание 
 

                Класическа тенджера под налягане, от неръждаема стомана, със система за затваряне с  
                прогресивно затягане. 
 

- Работно налягане: 50 kPa I Максимално работно налягане (MWP): 80 kPa 
- Източник на топлина: < 3000W 

 



 
 

 
 

 

5. Декларация за съответствие 
               
                 BOJ декларира, че тенджерите под налягане, изброени по-долу, отговарят на разпоредбите на  

                 Директива 2014/68/ЕС и стандарт EN 12778. Те отговарят на регламент на ЕС 1935/2004, като гарантират,  
                 че продуктът отговаря на всички изисквания за съвместимост с храни. 

• Модел: Класическа тенджера под налягане 

• Описание: Тенджера под налягане от неръждаема стомана с прогресивна система за отваряне и 
затваряне, предлага се в: 

• 3 вместимости от неръждаема стомана 0 24,5 см 

• Оценка на съответствието: Модул B «Тип EC – Сертификат за изследване + Модул C2 Осигуряване на 
качеството на продукта 

 
                Нотифициран орган 
                CATIM – Технологичен център за металообработващата индустрия № 0464 

 
                ЕС тип сертификат № 
                Тенджера под налягане Неръждаема стомана 0 245 0464 PED B DM 016 E2 

 
                В допълнение към Регламент № 1935/2004 на ЕО, гарантиране на съответствие с всички приложими  
                изисквания за съвместимост на храните и че е налична необходимата документация за тази цел.  

 
                Традиционната тенджера под налягане е проектирана да бъде в контакт с всички видове храни,  
                при многократна употреба, в продължение на 2 часа, при максимална температура от 130 °C, като се счита  

                за максимална контактна площ 2/3 от общия капацитет на тенджерата и контактната зона с уплътнението, 
               посочено по-долу. 


